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I år markerer vi en helt særlig begivenhed
i Nørre Nebel: Nørre Nebel Salon- og Skyt-
teforening fylder 100 år. En forening, der
siden 1925 har været samlingspunkt for
byens skytteinteresserede – og et vidnes-
byrd om, hvad engagement og sammen-
hold kan føre til.

100 år med Nørre Nebel
Salon- og Skytteforening
Tradition, fællesskab og præcision gennem generationer

Fra beskedne rødder til fast forankring
Det hele begyndte med få midler og stor
vilje. Gennem årtierne har foreningen vok-
set sig stærk, både i medlemskab og
struktur, og den står i dag som et lysle-
vende eksempel på det frivillige Dan-
marks styrke.

Gustav Frandsen
– en legende i foreningen
Mange personligheder har sat deres
præg gennem årene, men ingen kan
nævnes uden at fremhæve den legenda-
riske formand Gustav Frandsen (født
1904), der med sin urokkelige indsats
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Der vil blive serveret pølser fra
grillen, kolde øl og vand

Der vil være mulighed for at
teste sine evner inden for 
skydning

Der vil være uofficielt 
mesterskab i  den ædle kunst

at kaste med tommestok.

De gamle fotoalbummer 
vil være fremme

Alle er velkomne



Klummen
Af Per Sønderby

I har fat i noget, derhjemme i Newl
Det er ved at være mange år siden, at jeg
kunne kalde Newl for mit hjem. Jeg vok-
sede op på det eneste rigtige af de tre Tra-
nevænger, tæt på vand, skov og sand i
den lille, stille provinsby i den tid, hvor
den mistede sin status som borgme-
sterby, og blot blev til… ja, blot en by.
Først flygtede jeg til Varde, sidenhen til
Aarhus, og til sidst til djævleøen med en
ordbog under armen. Blev forelsket i Kø-
benhavn – ikke i byen, men i en pige, og
endte til sidst næsten så langt væk fra
Newl, som jeg kunne komme: Helsingør,
på grund af selvsamme pige.

Dengang jeg forlod Newl, tænkte jeg, at
her går jeg ikke glip af noget. For på trods
af, at jeg selv var opvokset på kanten af
heden, ja så var mine fordomme om Ud-
kantsdanmark lige så tunge, som mine
pakkede tasker. 

Men nu mange år senere går turen regel-
mæssigt fra øst mod vest. Bilen er pakket
med børnebørn og barnevogn for at be-
søge bedsteforældre og for at give mine
to børn et indblik i, hvorfor deres fars
humor er lige så tør som klitterne – og
hvorfor ”han snakker så underligt.”

Og i den tid, hvor man har været væk, er
der sket noget. Eller også har jeg bare fået
øjnene op for, hvad der var. For hvor
andre provinsbyer oplever forfald og be-
boertab, er den lille flække før lyngen star-
ter et aktivt og levende samlingspunkt.
Ikke i skala, men i nærvær. Ikke i budget-

ter, men i hjerteblod. Ikke kun for de ind-
fødte, men for alle. 

Og byen tør gøre det, som skal til, for at
være det samlingspunkt. 

Et af de klareste beviser er By Night. Den
aften, hvor man spærrer hovedgaden for
biler og åbner den for mennesker. Hvor
den tværgående trafikåre bliver til en mid-
lertidig gågade, og hvor butikkerne rykker
ud på fortovet og med musik på hvert
hjørne. Du kan ikke gå ti meter uden at
møde nogen, du engang kendte: Der vin-
kes til forældrene til ens gamle flamme,
der grines med faren til din dengang bed-
ste ven, og der nikkes bestemt til dem fra
ens årgang, som blev tilbage – og nu sik-
rer byen ungt blod.

Det er mere end et arrangement – det er
en åben kærlighedserklæring til fælles-
skabet. Det kræver mod at rulle asfaltens
faste rytme tilbage for en aften og lade liv,
latter og samvær tage pladsen. 

Mange små byer kæmper for at holde
sammen på både erhvervsliv og nabo-
skab. Nørre Nebel har forstået noget, som
selv store kulturbyer kunne lære af: Når
du skaber rammerne for, at folk kan
mødes, skaber du også grundlaget for, at
byen kan trives. Ikke bare i kroner og ører,
men i social kapital – den slags, der får
folk til at blive hængende lidt længere,
handle lokalt og hjælpe hinanden. Når
man laver vinsmagning på tværs af
byens butikker – og inviterer tyskerne med
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Klummen
Af Morten Sahl Käding (født Madsen)

– ja, så griner de højrøvede østerbroboere
nok med deres Bourgogne i højstilkede
glas – men I har fat i den lange ende. Det
er ikke højkultur – det er praktisk kultur. 

Herude ved man godt, at man ikke behø-
ver at have noget for at være noget, så
længe man er noget for nogen.

Og jeg foretrækker faktisk prisvenlig vin i
plastikglas. 

Her, hvor det blæser en vældig vind, her-
ude midt i de korte sætningers land, der
skal I være stolte af jeres sammenhold.
Ikke bare fordi byen overlever, men fordi
den lever. Og det må I godt klappe jer selv
på skulderen over. 

Hilsen en af dem, som tog derfra 
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Vi har plads til flere – og vi byder alle
velkommen med åbne arme.

Jubilæumsreception – alle er velkomne
I anledning af jubilæet inviterer vi til en
festlig reception (tid og sted angives an-
detsteds i NewlNyt), hvor alle er vel-
komne – tidligere og nuværende
medlemmer, naboer, venner og nysger-
rige sjæle.

Som noget helt særligt byder receptionen
også på den traditionsrige disciplin: tom-
mestokkast – en ægte klassiker, der altid
samler både unge og gamle.  

og sikre hånd førte foreningen gennem
både op- og nedture.
Gustav Frandsen nåede desværre ikke
at opleve foreningens 75-årsjubilæum,
da han gik bort i jubilæumsåret. Hans
dedikation og engagement lever dog vi-
dere i fællesskabet, og han huskes sta-
dig som en af de mest markante
skikkelser i foreningens historie.

En levende tradition med nye 
udfordringer
Som mange andre foreninger oplever vi
i disse år, at det kan være svært at til-
trække nye – og især unge – medlem-
mer. Det er en udfordring, vi tager
alvorligt. Skydesporten har meget at
byde på: koncentration, teknik og fæl-
lesskab – og vi håber, at jubilæet kan
blive en anledning til, at flere får lyst til
at være med.

Den ædle disciplin tommestokkast

Tak for indsatsen – og fremtiden
En varm tak til alle, der har bidraget gen-
nem årene: frivillige, bestyrelser, med-
lemmer og familier. Jeres arbejde har
båret foreningen gennem 100 år – og
skabt et stærkt fællesskab, vi alle kan være
stolte af.

Tillykke til Nørre Nebel Salon- og Skytte-
forening – og på gensyn til receptionen!

Bestyrelsen

Gustav Frandsen, legendarisk 
formand
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Slagtermester Lars Andersen
har haft 20 års jubilæum i 
butikken i Nørre Nebel
Newl Nyt har i den forbindelse haft en snak med ham om årene der er gået.

Hvordan begyndte din rejse som slagter
og hvad fik dig til at vælge netop dette
håndværk?

Jeg startede egentlig på sproglig gymna-
sium i Kolding hvor jeg samtidig også var
opvasker i Kvickly i en stor slagterafdeling
og efter et års tid dernede, blev jeg tilbudt
en læreplads i butikken og det tog jeg
imod uden at tale med mine forældre om
det, så det blev jeg nok lidt upopulær over.

Efter min læretid har jeg primært været i
supermarkeders slagterafdeling og har
faktisk også været herovre på den anden
side af gaden i Superbrugsens slagteraf-
deling i ca 3 år. Lars fortæller, at han har
været i 3-4 supermarkeder, inden han
kom her tilbage til Nørre Nebel.

Hvordan har slagterfaget ændret sig i alle
de år og er der noget du savner?

Der er i hvert fald kommet mange flere
regler og ting man skal overholde i for-
hold til myndighederne, men omvendt er
der ikke så meget svindel som der godt
kunne være førhen. Det som Lars savner
allermest er fx at skære hele dyr op fra
bunden, det gør de slet ikke længere og
det er også i kraft af, at det er andre ting
der bliver solgt nu om stunder.

Hvordan har kundernes ønsker og vaner
ændret sig i de sidste 20 år?

Ja, der er ikke mange der selv står og
laver stegt flæsk og god gammeldags
mad længere. I gamle dage kunne vi
sælge halve grise og hele forender osv,
det kan du jo slet ikke mere, folk ved sim-
pelthen ikke hvad de skal bruge det til. Nu
er det mere grillkød og bøffer og sådan
noget som er let at gå til.

Hvilke produkter er du mest stolt af i din
butik?

Det var åbenbart et svært spørgsmål og
Lars kan ikke pege på et specifikt produkt.
Han siger dog, at han er mest stolt af, at
folk gerne vil have de ting de laver - og
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det er uanset om det er noget damerne
laver, om det er noget kød han selv skæ-
rer eller pølser som Karin laver. Det bety-
der meget for ham, at folk kommer igen
og gerne vil have de mange forskellige
ting som bliver solgt i butikken.

Hvad har været dit største højdepunkt i de
sidste 20 år rent professionelt?

Det var helt klart et højdepunkt, da jeg
selv kunne købe bygningen af Hardy efter
at have siddet til leje i 5 år. Først dér
kunne jeg selv begynde at sætte mit præg
på det, da det var svært at lave noget om
mens jeg bare sad til leje. Vi har lavet det
hele om gradvist - fået åbnet op ud bagtil
og lavet større kølerum på 50 m2. Det
gamle slagtehus eksisterer ikke længere
- der er køkken nu, hvor vi laver alt
maden ud af huset.

Hvad adskiller en god slagter fra en 
RIGTIG god slagter?

Det var igen et trickspørgsmål - men Lars
er ikke sådan at slå ud af kurs og han
siger følgende: I dag er det faktisk noget
vigtigere for mig hvordan mit personale
de har det, som alt muligt andet. Det er
ekstremt vigtigt - og jeg kender mange
dygtige slagtere som ikke kan holde på
deres personale. Det er vigtigt at stole på
sit personale, og måske nogle gange lige
lukke øjnene, og så bare stole på at de

kan deres kram. Det kommer jo ti-fold
igen når man værdsætter sine medarbej-
dere. Karin har været her i 20 år og Anne
Marie i 40 år, og Schannie er godt på vej
også - så noget må man jo gøre rigtigt!
Lars er godt klar over, at han nok har ry
for at være en lidt barsk person på grund
af hans lidt hårde tone og udstråling, men
det tager han nu ikke så tungt, når han
så ser på hvor længe hans ungarbejdere
er hos ham. Jo bedre dine folk har det, jo
bedre har du det jo også selv som leder,
slutter han.

Hvad er det bedste ved din hverdag 
i butikken?

Det er den stolthed ved at have sin egen
forretning og se hvordan den har udviklet
sig og at folk gider at handle her. Jeg føl-
ger jo med i hver eneste dag, hvad jeg
har solgt for i går og sammenligner med
de sidste 5 år og ser hvilken fremgang
der har været. Jeg skriver også op, hvis
det fx har været virkelig meget regnvejr i
en uge, for det påvirker måske grillkøds-
salget og det har stor indvirkning på mit
samlede salg i en af de gode sommer-
uger. Snakken falder på konkurrencen i
byen, for det er jo ingen hemmelighed, at
Superbrugsen også har en stor slagteraf-
deling, hvor der også bliver lavet meget
mad ud af huset. Men det har Lars efter-
hånden lært at lukke øjnene for, da han
ellers ville få dårlige nerver. Nu har han
vendt det til at de ikke kan leve uden hi-
nanden og deres samarbejde i Handels-
standsforeningen er også rigtig fint. De
respekterer hinanden.

Hvor ser du dig selv og butikken om 
5 år og om 10 år?

Ja om 5 år, der er jeg her i hvert fald sta-
digvæk! Jeg kunne da godt tænke mig at
drosle lidt ned efterhånden, for jeg er ved
at være for gammel til at arbejde 70 timer
om ugen, som jeg gør her i sommerpe-
rioden. Mit personale skal jo have ferie og
det er jo heldigvis en relativ kort periode

Lars Andersen
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det står på. Men om 10 år kunne jeg da
godt tænke mig lidt færre timer - om det
så kommer til at ske, vil tiden vise - det
er jo egentlig meningen at jeg både skal
holde fri hver tirsdag og hver anden lør-
dag, men jeg tror ikke det er sket endnu!
Men det er nu ikke personalets skyld, un-
derstreger han.

Har du nogle drømme eller projekter som
du gerne vil føre ud i livet, både personligt
og forretningsmæssigt?

Som det første nævner Lars, at han er ved
at træne op til femte dan i taekwondo. Jeg
ser nok lidt mystificeret ud og han forkla-
rer, at det betyder, at det er 5. gang han
skal have det sorte bælte. Det er 5 år
siden han har fået fjerde dan og der skal
gå så lang tid imellem. Man skal skrive
afhandling og fremlægge den og der er
selvfølgelig også de fysiske prøver. Femte
dan er et mesterligt niveau og det går der
meget af hans tid med. 

Forretningsmæssigt er det mit håb, at jeg
en gang, når jeg ikke gider mere, at jeg
så kan få forretningen solgt til en som vil
drive det videre som slagterforretning. Og
at der stadig er grundlag for at der er en
slagterforretning i byen, både med kød og

mad ud af huset. Det skal være en som
brænder for det og som er klar på at
lægge timerne i det.

Den største gave
I løbet af vores snak falder mit blik på et
billede af Lars’ barnebarn og jeg ser hvor-
dan han nærmest smelter i stolen, da han
vender sig om og kigger på hende. Det
har været en vild og overvældende ople-

velse for både ham og Tina at blive bed-
steforældre, og det er da også noget af
det, han ser frem til at bruge mere tid på
i fremtiden. Glæden ved at være sammen
med den lille familie og følge med i ud-
viklingen og det at se sit eget barn i rollen
som forælder og hvordan de griber det an.

Hvad er det værste ved dit job?

Udover arbejdstiderne, som ikke er det
værste alligevel, så er det at jeg arbejder
hver eneste weekend og som regel lørdag
til kl. 18 og sådan er det når man vil lave
mad ud af huset og skal kunne udlevere
det lørdag aften. Det er altid mig der står
for det - ikke fordi de andre ikke kan, men
det har vi aldrig prøvet. Jeg kunne godt
tænke mig at gå hjem en fredag kl. 13 og
så holde weekend - det kunne være
meget sjovt at prøve!

Hvad er det bedste ved dit job?

Det er helt klart den selvstændighed der
er, ved at være sin egen chef og ikke at
skulle spørge nogen om noget. Og der er
en vis tilfredsstillelse i, når jeg går ind i
min forretning og kan se at det her er
noget jeg har bygget op og det går godt
og kunderne roser vores varer.

Af Annemette Kjær

Afdelinger i Varde, Outrup og Nr. Nebel 

DET NATURLIGE VALG

Nørre Nebel Slagterforretning anno 2025
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Slagterforretninger 
i Nørre Nebel

I forbindelse med, at
Lars Andersen nu har været

slagtermester i Nørre Nebel i 20 år, er
indslaget fra Blaabjerg Lokalhistorisk
Arkiv et tilbageblik på slagterforretnin-
gerne i byen.

Der har siden slutningen af 1800-tallet
været tre forskellige slagterforretninger i
Nørre Nebel. De har alle været på Bred-
gade, nemlig nr. 22 (nuværende EDC),
nr. 52 (nuværende Bjælkestuen) og som
den eneste tilbageværende slagterforret-
ning i byen, Bredgade 42.

Bredgade 22
Her byggede Hans Jørgen Jakobsen et
hus i 1876. Herfra kørte han post- og
dagvogn til Varde. Han døde i 1876, men
hans kone fortsatte forretningen, indtil hun
i 1909 solgte til slagtermester Theodor
Kruse og hustru Anne Ulrikka. De bygger
et nyt dobbelthus sammen med snedker
Martinus Riddersholm. Der er bolig på
1.sal og forretning i stueplan. Theodor
Kruse dør i 1831. Herefter sælger enken
til blikkenslager I.R. Nielsen.

Bredgade 52
Bygningen er fra 1889, og bygherren var
D. Jørgensen. I 1911 blev det købt af
slagtermester Henrik Christensen. Her var
indrettet både beboelse, forretningslokaler
og slagtehus. Senere overtager slagter-

mester Otto Vestergård stedet i 1930 og
han har forretningen indtil 1960.
Efter en kort periode, hvor to forskellige
slagtere driver forretningen, overtager Al-
fred Mathiasen i 1964 forretningen og vi-
deresælger den i 1971 til sønnerne.
Forretningen lukker sidst i 70-erne.

Bredgade 42
Bygningen opførtes i 1893 af gartner Ma-
rius Rasmussen. I de kommende år var
der flere forskellige ejere, bl.a. gartner
Frøjk, der købte gartneriet (Området der i
dag bl.a. omfatter Posttorvet.) Bygningen
blev solgt til en slagter, og i i de kom-
mende år var der flere forskellige ejere. I
1944 overtog Ella og Niels Linding Chri-
stensen forretningen. De flyttede hertil fra
Nordenskov og havde to mindre børn
med, bl.a. den seks uger gamle Villy.
Der blev nu opført et slagtehus, hvor der
blev slagtet kreaturer og svin, hvoraf
kødet blev forarbejdet og solgt i forretnin-
gen. Endvidere blev der købte kød fra
Skjern Slagteri. Udover opførelsen af slag-
tehuset blev forretningen renoveret i åre-
nes løb, så den fremstod moderne og
indbydende.

Slagterparret boede med deres børn over
forretningen, hvor der var indrettet lejlighed.

I 1978 overtog Frida og Villy forretningen,
efter at Villy var blevet uddannet slagter i
Varde. Efter et par år overtog de også lej-
ligheden over forretningen.
De fortsatte arbejdet med at udvikle for-
retningen og sortimentet, bl.a. med et pøl-
semageri, ligesom de løbende har
renoveret bygningen.
Villy fortsatte farens arbejde med at
slagte, både i slagtehuset og på gårdene.
Det huskes stadigvæk i byen hvordan
Henry Kruses ko, der blev trukket ind til
Nørre Nebel for at skulle slagtes, ikke ville
ind i slagtehuset og rev sig løs. Den løb
over Bredgade og forsøgte først at komme
ind i Brugsen. Da det ikke lykkedes, fort-
satte den hen ad gaden hvor den så blev
indfanget ved Vinkelvej ud for Freunds
hus. Så den undgik ikke at komme på
skafottet.
En anden opgave, der var en del af for-
retningen, var at køre rundt i omegnen
med et udvalg af forretningens varer, så
man kom rundt, hvor der ikke lige var
nem adgang til en slagterforretning. Bl.a.
kørte Frida vareture til Henne, Lønne,
Henne Mølleå, Henne Kirkeby og Nymin-
degab. Efterhånden, som de fleste fik
biler, blev denne opgave unødvendig og
er i dag historie.
I 2000 solgte de forretningen til Brian
Kock, som i 2005 solgte til Lars Ander-
sen, der i dag ejer forretningen og har ud-
viklet nye tilbud.
Men familien Linding Christensen titter
stadig frem. Bl.a. står der stadig N. Lin-
ding Christensen på døren ind til forret-
ningen og på kartoffelspegepølsen står
der Frida og Villy Christensen. Og jule-
blodpølsen er stadig Villys opgave.

Sine Toudal

Frida, Villy og personalet ved åbning
efter renovering i 1995.

Slagerforretningen i 1962. Yderst til ven-
stre anes trækasserne fra slagteriet i
Skjern. I vinduet til højre ses en plakat
fra Pircherts biograf.

Bredgade 52. Henrik Christensens slag-
terbutik i perioden 1911-1930. Bygnin-
gen rummer i dag Bodega Bjælkestuen.

Nu har Villy og Frida overtaget butikken.
Billedet er derfor nyere end 1978.

y
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Jeg har haft fornøjelsen af at interviewe
tre af byens frivillige damer, som jeg
gerne må benævne “pyntepigerne”. 

Efter et par år med snak, blev ord og ideer
endelig til handling, og de tre pyntepiger,
Trine Bonde Eriksen, Line Matras og Trine
Nordentoft, har nu påtaget sig opgaven.
De fortæller, at deres mænd og børn også
er en kæmpe stor del af projektet og alle
hjælper til, hvor der er behov. Handels-
standsforeningen har doneret et beløb til
udsmykningen, og det er primært blevet
brugt på indkøb af materialer og timeløn
til tømrerne. De har fået udskåret træfigu-
rer som forestiller påskeæg, kaniner, ju-
lemænd, græskar, kors, gravsten osv og
alt dette kan genbruges fra år til år. Arbej-
det med at male alle de mange træfigurer
er uddelegeret til pyntepigernes mænd og børn.

Pyntepigerne

Pyntepigerne opfordrer alle i byen til at
deltage i udsmykningen og ikke mindst
vedligeholdelsen, så man er mere fælles
om opgaven. Hvis vi vil have en pæn by
med fin udsmykning, så kræver det fæl-
lesskab - fx hvis du ser en julemand der
står skævt, så må du gerne rette ham op
eller et græskar som er råddent eller
smadret, så smid det i nærmeste skral-
despand. 

De pointerer, at deres arbejde er frivilligt
og at de gerne vil modtage både hjælp
og pynteting, hvis man har noget som
kunne bruges. De nævner fx trækælke
eller ski til juleudsmykningen, Morten
Koch halmballer som kan bruges både til
halloween og jul og hvis man ellers har
noget at bidrage med. De skal nok sortere
i de ting der kommer ind.

Efter påskepyntningen ville de gerne have
noget som kunne pynte rundt i byen hen
over sommeren. Et par delinger på face-
book gjorde, at de nu har strikkede og
syede vimpler til hele hovedgaden og
mere til, og de hænger nu og pynter i
blomsterkummerne fra den ene ende af
byen til den anden. Den oprindelige idé
havde været, at de skulle have hængt
henover vejen, men det kunne ikke lade
sig gøre pga lastbilernes højde (så var de
i hvert fald endt i Hvide Sande på et tidspunkt!)

Lige nu mangler de 5 tilplantede kurve
som er blevet stjålet og det gør jo så, at
disse ikke længere kan pynte rundt i byen
og økonomien er simpelthen ikke til ind-
køb af nye kurve/planter. Så det er jo
mega ærgerligt, lyder det samstemmigt
fra pyntepigerne. Så hvis du alligevel ryd-
der op eller har noget til overs fra haven
eller skuret, så tøv ikke med at kontakte
dem. De er også glade modtagere af
andre donationer eller sponsorater. Til
halloween mangler de fx 75 græskar og
30 Morten Koch halmballer, så hvis
nogen vil donere, så skal de nok få det
sat pænt op.

Enhver hjælp eller håndsrækning kan
sendes til: linematras@gmail.com eller
ved at komme ind i butikken Huset Pauli
på Bredgade 23B

Tekst: Annemette Kjær 

Foto: Pyntepigernes egne
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Byens blomsterkummer
Kirsten & Vagn Søndergaard startede i ef-
teråret 2024 med at tage kontakt til Varde
Kommune for at tilbyde deres hjælp til at
passe byens mange blomsterkummer. 

Ret hurtigt kom en aftale i stand og gen-
nem netværk fik de hurtigt samlet over 20
frivillige. Alle er nu en del af 2 hold som
skiftevis hver 3. uge mødes ved Sportigan
og derfra går ud med haveredskaber,
sække og trillebør og passer alle de fine
blomsterkummer, som står langs Bredgade.

Det frivillige arbejde belønnes med brød
fra Frahm’s Bageri, Kaffe fra Sportigan og
chokolade fra Naturaleza. 

De starter op ca. midt i marts og slutter
med udgangen af oktober. Snakken går
lystigt undervejs, og når man er mange
samlet, så går det som en leg.

Det er Kirsten & Vagn, som er tovholdere
og de har planer om at beskære lidt i
nogle af græsserne, som er blevet for

          

Bredgade 48 . 6830 Nørre Nebel . Tlf.  75 28 89 00
stenberg@stenberg-as.dk . www.stenberg-as.dk Bredgade 52, 6830 Nørre Nebel

Tlf. 75 28 87 72

Bjælkestuen

Bredgade 14 . 6830 Nr. Nebel 
Tlf: 7528 7575

nrnebel@sportigan.dk
N Ø R R E  N E B E L

Klintingvej 21. 6830 Nørre Nebel
Tlf. 7528 8731. info@formogfritid.dk

Omdeling af aviser, reklamer mm. 
lokalt og i sommerhusområder. 

Kontakt Lasse 6093 2654
(overskud doneres til lokale foreninger)

Nørre Nebel Salon- og Skytteforening 
Tranevænget 73
Skydning hver mandag 
i sæsonen 1.4. – 1.10. 
Kontingent:
Voksne kr. 150,- Børn kr. 50,-
Kontakt formand Anders
Damgård 3069 8505

Nørre Nebel Salon- og Skytteforening 

voldsomme, og de har også fået lovning
på 1000 blomsterløg, som skal sættes i
jorden i efteråret. 

Jeg tror alle byens borgere sætter stor
pris på de frivilliges arbejde og det  smuk-
ke udfald. Annemette Kjær
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Røde Kors Butik Nørre Nebel
Bredgade 216830 Nr. Nebel Tlf. 40272220

By BLOCH
Bredgade 38 . 6830 Nr. Nebel

Tlf.: 7528 8044

Følg os på facebook

Modetøj til damer & herrerModetøj til damer & herrer

Smedemester
Jan Nielsen ApS

75 28 84 74
Tømmergade 11 · Nr. Nebel
janvvs@hotmail.com

VVS-INSTALLATØR

 
   

   

VVS-INSTALLATØR Højs Vejservice
Kontakt Kristian
Tlf 21 44 96 63

Vedligeholdelse af grusveje

Duften af Benzin
Os der er fra en anden tid (lidt ældre) hu-
sker det sikkert.
Vi havde en knallert Puch, Everton, Ya-
maha, eller andre mærker, en tid der
vækker gode minder og rigtig mange har
en eller anden historie.
Så kom der forskellige love og paragraffer
der gjorde at mange gamle knallerter ikke
kunne laves mere, - nu var det scootere
og med nummerplader.
Duften af benzin, møgbeskidte fingre, at
sparke dæk og fortælle en god historie,
hvor der ikke er lagt fingre imellem og
som tangerer til overdrev, - ja det er vir-
keligheden af at have en hobby med
gamle knallerter.
Det at få min NSU Quickly fra 1965 til at
køre er en udfordring, og her kalder jeg
det en hobby da der går rigtig mange
timer og det ender med at man bliver
nørd, andre ville sige perfektionist, da alt
på knallerten helst skal være som ny i 1965.
Da jeg købte denne havde den mange
problemer, som blev årsagen til at jeg

er en del af hele denne hobby ”man er lidt stolt”.
Dette og mange andre faktorer gjorde at
vi var nogle stykker der gik sammen om
at lave en lille klub, der nu er blevet en
realitet, for det er hyggeligt at vi kan
hjælpe hinanden og hygge sammen.
Det blev til Blaabjerg Knallertklub, hvor vi
nu er 27 voksne personer

Af: Bjarne Buhl

bruger mange timer på internettet for lige
at finde de rigtige reservedele og få dem
gjort i stand sammen med det, knallerten
jo var udstyret med. Det var justering af
karburatoren, nye stempelringe og
mange andre tekniske ting. Nu her i for-
sommeren kører den perfekt, men til ef-
teråret er der lidt malerarbejde der skal
laves, ren vinterhygge.
Det hele startede med en nabo, John, der
også er antik knallertkører, her vaktes min
interesse for denne hobby. John kendte
Bent, der havde nogle forbindelser, og
han kunne skaffe mig en 4 gearet Ya-
maha fra 1976. Og som sagt så gjort.
Den kører bare perfekt og jeg har rigtig
meget fornøjelse af den, men så fik jeg et
”lille” problem med støttefoden. Det viste
sig umuligt for mig at skaffe en ”ny” støt-
tefod, men her kom en anden nabo, Thø-
ger, mig til hjælp, han er uddannet smed
og har et svejseapparat, så han kunne
sætte støttefoden i stand.
At køre en lille tur og gerne vise arbejdet

n er lidt ststsotot lt”t”t
de

Mig og min hobby



AKTIVITETSKALENDER
DATO TID AKTIVITET 
September 
06.09. Fra kl. 13 Borgerforeningen for Nr. Nebel og omegn inviterer til en hyggelig dag for 

alle aldre i Form og Fritid.  
07.09. 
 

Støt Brysterne arrangement med Blåbjerg Gå- og Løbemotion. Tilmelding: 
www.sportstiming.dk/event/15665   

09.09. og 
23.09. 

Kl. 10-12 Cafe Paraplyen giver en snak og en kop kaffe hos Den Sociale Vicevært, 
Bredgade 64 B. Mere info: Bøje Hansen, tlf.: 61286849 boha@kfumsoc.dk  

13.09. Kl. 10.30-15 Veteranbiltræf v. Lydum Mølle og Elværk på Åvej i Lydum 
Oktober 
07., 21. 
og 28.10. 

Kl. 10-12 Cafe Paraplyen giver en snak og en kop kaffe hos Den Sociale Vicevært, 
Bredgade 64 B. Mere info: Bøje Hansen, tlf.: 61286849 boha@kfumsoc.dk  

12.10. Kl. 10-14 Newl går amok. Butikkerne holder åbent og der er forskellige aktiviteter og 
konkurrencer rundt omkring i byen.  

18.10. Kl. 10-14 Loppemarked i Form og Fritid 
November 
16.11. Kl. 16 Kræftens Bekæmpelse, lokalafdeling Varde Kommune, arrangerer 

Julekoncert i Sct. Jacobi Kirke m. skuespiller og sanger Caspar Phillipson og 
hans søn Silas på klaver. Billetter til kr. 200,- købes på julekoncerter.dk  

NYT fra foreninger og klubber – sæsonopstart 
SVØMNING  
Team Blaabjergs svømmesæson 2025/2026 løber fra 1. september til 21. marts. Info om alle de 
forskellige hold samt tilmelding på www.teamblaabjerg.dk  
GYMNASTIK 
Gymnastikholdene (NNGU Gymnastik) starter op igen i uge 36. Se mere på facebook 
E-SPORT 
Blåbjerg E-sport starter 2 hold op i uge 34 og kører til uge 51. Se mere på Blåbjerg E-sports facebook. 
Tilmelding info@blaabjerg-esport.dk 
GÅ OG LØB 
Blåbjerg Gå- og Løbemotion starter følgende hold: Gå og løbehold fra tirsdag den 5.8. Begynderhold til 
løb fra tirsdag i uge 35. Børneløbehold fra onsdag i uge 36.  
FODBOLD 
Udendørs og indendørs hold for børn og unge i alle aldre. Se oversigt over de mange forskellige hold, 
træningsdage mm. på nedenstående hjemmeside 
 
PÅ WWW.FORMOGFRITID.DK finder du alle de detaljerede informationer om disse 
foreningers og klubbers aktiviteter. Der er mange flere forskellige og spændende tilbud 
på hjemmesiden.  
Kig forbi og se – der er helt sikkert også noget for dig!  
 
 
Her finder du bl.a. også en oversigt over aktiviteter:      https://www.vaekstivest.dk/aktiviteter/ 
Her finder du en oversigt over diverse foreninger:          https://foreningsportalen-varde.kmd.dk/ 
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